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XIAO lONG*BAO DE POLLO DE CORRAI. Y FOIE
HBRTISPY/\E B

Free-range chllgken and foie gras xiao long bao

14,00 \ ’%l
' XIAO'LONG BAO DE CALAMAR Y MARISCO
BeEE 3 N AT
Squid and seafood xiao long bao -
3,50 ;
B

- -
Sl DIM SUM DE ;hnqunno Y LANGOSTINOS
XIAO LONG BAO DE CARRILLERA DE VACUNO BIFRRIZ
_-_\ FRANES y Spanish spider crab and shr|mp dim sum

f

“qu;cheek xiao 1ong bao _ 16,00 "‘m‘
12, ) 3

W

: HAKAO DE I.ANGbS'I'INOS Y JENGiBRE h!

JKEREFIR ’ ~%
Shrimp Hakao, W|thg|hger
\ 14 00 Wy o

SIU MAI DE CERD
2B RIE

Iberian pork mai
112,50 g

'XIA0 I.ONG BAB DE CERD EN-SU JUGO
ﬂ¥|*.ld\%ﬁl. ? !

“wIberian pork xiao long bao with ginger
1z 12 @oh

\ DIM SUM VARIADO
e ; . \ ‘ EMEZLMEAbHE .
\. - J Assorted Difn Sum

X A i ' 12,00 e
b : n

d

'DIM SUM

DIM SUM | sty




GYOZAS DE VACUNO AL GRILL

HERIFRIR <

Crunchy beef gyoza
,00

ROLLITOS CRUJIENTES DE VERDURAS

SELECTAS CON UN TOQUE TROPICAL
R=WEE >

Crispy vegetable roll with a tropical twist
12,00

GYOZAS DE VERDURAS AL GRILL
=EEERRAUR <
Grilled vegetable gyozas
12,00

ROLLITOS DE PATO PEKIN

FEMERS NERE >
Peking duck spring roll
12,50
SHENG JIAN BAO DE CERDO IBERICO A LA PLANCHA
LiBEHAERIE <
Pan—fried shengjian bao
12,00
CANELON DE ARROZ CANTONES CON LANGOSTINO,
HUEVO Y SOJA
B EFUFER >

Cantonese rice rolls with shrimp, egg & soy

EMPANADA CLASICA CON IBERICO Y HUEVO
INEISEIEH

Classic Grandmas Chinese empanada

14,50

ENTRANTES
STARTERS | 83




SOPA AGRIPICANTE
Emin L

Classic hot and sour soup
7,50 ESCABEC]_!E DE POLLO TEMPLADO
CON ALINO DE SICHUAN
JIi@mOK3g L4

Warm chicken escabeche

with Sichuan seasoning
14,50

4
2

ENSALADA DE MORCILLO LAQUEADO

CON VINAGRETA DE PIMIENTA DE SICHUAN
AR Pt

Shank salad with Sichuan pepper vinaigrette

12,00

CRUJIENTE DE BERENJENAS RELLENAS
DE POLLO Y MIEL

REXEISARATE >

Crispy eggplant stuffed

with chicken and honey
11,50

PATOYAKI - CROQUETA DE PATO LAQUEADO
ERIE NI F <
Roast duck croquette
12,00

PATO LAQUEADO CANTONES .
& CHASIU DE SOLOMILLO DE CERDO IBERICO
RS & AFIRBE >

Cantonese laquered duck & Iberian pork sloin Chasiu
29,00

ENTRANTES
STARTERS | g3




ARROZ JAZMIN
FFEHKIR | Jasmine rice
4,50

POLLO AL CURRY ACOMPANAD
DE ARROZ JAZMIN ESTILO NANYANG
AEIEIS 1R &

Nanyang-style curry chicken on rice
16,00

WONTON ESTILO SICHUAN
JELMILF L

Pork wonton with Sichuan oil
14,50

FIDEOS DE ARROZ SALTEADOS
CON LANGOSTINOS ESTILO THAI
RIFERERTH >

Stir-fried rice noodles B
with Thai shrimp
16,00 =

SOPA DE NOODLES CON WONTON DE LANGOSTINOS
AL ESTILO HONG KONG

IREEZIFIBEER >

Shrimp wonton soup with noodles

18,00

TALLARINES DE TRIGO SALTEADOS
CON TERNERA Y VERDURAS

Froe5a
Hong Kong-style stir-fried rice noodles with beef
16,00

ARROZ FRITO
DE TERNERA & SETAS CON SALSA TRUFADA
BRI

Beef & Mushroom fried rice with truffle sauce
16,00

ARROZ FRITO CON GAMBAS Y VERDURAS
IF-I1R >

Fried rice with shrimp and vegetables
16,00

NOODLES Y ARROCES
NOODLES & RICE | £&




CARNE DE TERNERA
CON SALSA SATAY

WRFA < L
Beef in Satay Sauce
17,50

PAK CHOY DE TEMPORADA SALTEADA
BIRTE >

Seasonal stir-fried pak choy

14,00

LAMINAS DE TERNERA CON CREMA
AGRIPICANTE PLATO TRADICIONAL HUNAN
BipieE L0

Sliced beef with hot and sour soup

19,00

BERENJENAS ESCABECHADAS

aEMF >
Fish fragrant eggplant
14,00

CRUJIENTE DE POLLO AL ESTILO SICHUAN
NEBERFIS L2

Sichuan-style crispy chicken
17,50

PATO LAQUEADO CANTONES
B >

Cantonese roast duck

29,00

PRINCIPALES
MAIN COURSES | £




KU BAK CRUJIENTE DE POLLO
& MARISCO

EitBESRRE >
Crispy Ku Bak rice with chicken

& seafood
24,00

RAS DE SOLOMILLO CON SALSA
DE MANDARINA CARAMELIZADA
ETBRRRAMI <

Sirloin strips with caramelized mandarin sauce
19,00

LAGOSTINOS CON SALSA
KONG PAO
ERALF

Prawns with Kung Pao Sauce
21,00

CERDO IBERICO CON
SALSA AGRIDULCE TROPICAL
REMEBA <

Iberian pork with sweet and sour sauce
19,00

PATO CRUJIENTE CON SALSA
HOUSIN Y ALMENDRAS

BT HERS <

Crispy duck with hoisin sauce & almonds
24,00

COSTILLA DE VACA LAQUEADA A BAJA
TEMPERATURA CON SALSA HOUSIN
BRERFIE >

Lacquered cow rib at low temperature

with Housin sauce

39,00 para compartir / to share

PRINCIPALES
MAIN COURSES | £




BAO CON RELLENO DE ALUBIA ROJA 2 PIEZAS
e

Red bean bao

7,50

BAO CON RELLENO DE CREMA DE LECHE 2 PIEZAS
MEE

Custard bao

7,50

TARTALETAS DE HUEVO ESTILO
HONG KONG 2 PIEZAS

HEER

Hong Kong egg tart

7,50

TARTA FINA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA
HERFERIK

Thin apple tart with vanilla ice cream

11,00

POSTRES
DESSERTS | &




